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APPUNTAMENT! » EVENT! E MANIFESTAZIONI

A cena con le stelle bergamasche
I grandi cuochi uniti per solidarieta

Le sfelle della cucinag bergamasca lorneranno a brilare g Favore dell’Associszione n-Oflre 1 30
marzo nelio storico stabilimesde Pigna, ad Alzanc Lambardo. Liedizione 2071 della Cena delle
sfelle vedra df nuovo unill soffo i segno della solidarieta gli chet dei 8 ristoranti siellafli oi
Bergamo

BERGAMO - E in programma per mercoled] 30 marzo Vedizione 2011 della Cena delle stelle,
serata benefica a sosiegno dell’Associaziones In-Olre, da tempo atliva sul territorio bergamasco
per favorire l'integrazione delle persone disabili, che per ledizione 2011 ha ottenuto il patrocinio di
BEwpo 2015,

Dopo lincredibile successo dello scorso anno, witth gl chefdei ristorant bergamaschi premiati con
le ambite stelle Michelin torneranno a cucinare insieme per raccogliere fondi a favore dei numerosi
progetli dellassociazione. Hanno, infatll, gia confermats la loro presenza Mio Siragusa & Simone
Serive (A Vigneto), Daniel Facen (Anfeprima), Loredana Ves covi (Antica Osteria dei Cameli}, Enrico
e Roberte Cerea (Da Villorio}, Paoclo Frosio (Frosio}, Stefano Arrigoni & FPaolo Benigni {Osteria delia
Brughiera), Ezo Gritli (Osteria di Via Solata), Fabrizio Ferrari (Roof Garden) e Marco e Vittorio
Colleoni (San Martino}. Nove stelle Michelin, quindi, rappresentate da chefche con la loro creaihvita
e sapienie maestia daranno vita a un menu speciale, ancora rigorosamente fop secret.

Hutto nella suggestiva cornice dello stabilimento bergamasco igna marchio storico del made in
taly, uno dei moli vanti delleconomia bergamasca. Dopo il parco tecnelogico del Kilometro
Rossosara, infatl, la sede della Fabbrica Seriana Energia {(FaSE) ad Alzano Lombardoe ad aprire
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le porte alia solidarieta. FPresentalo lo scorso novembre a conclusione della Seltimana per
Energia, il progetto FaSE & nalo per rilanciare economia della Valle Seriana atiraverso la ricerca,
innovazione, la formazone e lo sviluppo di nuove imprese sollo i segno della sostenibilita
ambientale. Unanime la volonta dei promotor di FaBE, che operano in stretia collaborazione con
Mlniversita degh Studi di Bergameo, il Comune di Alzano Lombardo, M'fssociazone Artigiani e
Dedalo Esco, di sostenere 'evento. FaSk infatli, & un progetio collaborativo che potrd realizzarsi
pienamenie solo con i coinvolgimento di Wil | soggetli protagonisti delia comunita locale, a
cominciare da quelli del no profit, come I'Associazione In-Clire, che danno un contributo
preziosissimo altessulo sociale,

Entusiasta Massociazione In-Olre inlenzionata a replicare Vincredibile successo dello scorso
anno, guandoe alla serata parteciparono pit di 200 persone sostenendo i progetio “Desiderio di
Libertd” che ha permesso a ragaza disabili e non di rascomere un periodo di vacanza lontano
della famiglia all'insegna dell'integrazione e del sostegno reciproco.

Dopo la straordinaria esperienza delio scorso anno al Kilomelro Rosso di Stezzano, questanno
Pfssociazione ha deciso di scegliere come cornice per guesto evenlo la nuova cittadella
deli’energia, che & un'alva faccia deli'innovazione argata Bergamo e il simbolo delle nuova strada
da intraprendere per costruire un fultiro sostenibile per tutd. Anche guestanno | bergamaschi non
potranno quindi farsi scappare loccasione unica di gustare una cena creata ad arte dai migliori
cheldella citta a sostegno dei tanti progett che In-Oltre ha in cantiere peri prossimi mesi.

Top secretl menu della cena e i programmea della serata, mix di arle, cucing, musica,
sostenibilita e solidarietd. |l costo a persona & di 200 euro 2d & completamente deducibile dalla
dichiaradoneg deireddill, essendo una manifestazione a scopo benefico.
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