
Da non perdere. Il 30 marzo cena luculliana ad Alzano 

Chef stellati ai fornelli 
per aiutare In-Oltre 

ALZANO - Dopo il successo 
dello scorso anno, tutti gli 
chef dei ristoranti berga­
maschi premiati con le stel­
le Michelin torneranno a 
cucinare insieme per racco­
gliere fondi a favore dei nu­
merosi progetti dell' asso­
ciazione In-Oltre, dando vi­
ta, il prossimo 30 marzo, al­
la Cena delle Stelle 2011. 

Hanno già confermato la 
loro presenza Vito Siracu­
sa e Simone Scrivo (Al Vi­
gneto), Daniel Facen (Ante­
prima), Loredana Vescovi 
(Antica Osteria dei Came-
lì), Enrico e Roberto Cerea 
(Da Vittorio), Paolo Frosio 
(Frosio), Stefano Arrigoni 
e Paolo Benigni (Osteria 
della Brughiera), Ezio d i t ­
ti (Osteria 
di Via Sola­
ta), Fabri­
zio Ferrari 
(Roof Gar­
den) e Mar­
co e Vitto­
rio Colleo­
ni (San 
Martino). 

La prelibata cena avrà 
luogo nello storico stabili­
mento Pigna, ad Alzano 
Lombardo, ora sede del pro­
getto FaSE (Fabbrica Seria-
na Energia). 

Top secret il menu della 
cena e il programma della 
serata, mix di arte, cucina, 
musica, sostenibilità e soli­
darietà. 

Il costo a persona è di 200 
euro ed è completamente 
deducibile dalla dichiara­
zione dei redditi, essendo 
una manifestazione a sco­
po benefico. 

Bonifici per prenotazio­
ni: Banca Prossima; codice 
I b a n : 
IT84P03359016001000000 
17485; causale: Contributo 

a sostegno 
I n - O l t r e 
onlus. 

Per info: 
www.lace-
n a d e l l e -
stelle.it o 
035/22703 
20. 
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