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Cena delle Stelle: i 9 stellati di Bergamo per la solidarieta. Insieme a
GG!

ACENA ¥4
DELLE /TELLE

I1 30 marzo la Cena delle Stelle nella suggestiva Fabbrica Seriana Energia
Alliniziativa il patrocinio di EXPO 2015

Le stelle della cucina bergamasca tormeranno a brillare insieme a favore dell’Associazione IN-Oltre

mercoledi 30 marzo nello storico stabilimento Pigna, ad Alzano Lombardo, ora sede del progetto FaSE
(Fabbrica Seriana Energia). L’edizione 2011 della Cena delle Stelle vedra di nuovo uniti sotto il segno della
solidarieta gli chef dei 9 ristoranti stellati di Bergamo. Madrina dell’evento, la scrittrice e giomalista
Francesca Negri.

E’ mn programma per mercoledi 30 marzo I’edizione 2011 della Cena delle Stelle, serata benefica a sostegno
dell’ Associazione IN-Oltre, da tempo attiva sul territorio bergamasco per favorire I'integrazione delle persone disabili,
che per I'edizione 2011 ha ottenuto il patrocmio di EXPO 2015.

Dopo I'incredibile successo dello scorso anno, tutti gli chef dei ristoranti bergamaschi premiati con le ambite stelle
Michelin torneranno a cucinare insieme per raccoglere fondi a favore dei numerosi progetti dell’associazione. Hanno,
infatti, gid confermato la loro presenza Vito Siragusa e Simone Scrivo (Al Vigneto), Daniel Facen (Anteprima),
Loredana Vescovi (Antica Osteria dei Cameli), Enrico e Roberto Cerea (Da Vittorio), Paolo Frosio (Frosio),
Stefano Amigoni e Paolo Benigni (Osteria della Brughiera), Ezio Gritti (Osteria di Via Solata), Fabrizio
Ferrari (Roof Garden) e Marco e Vittorio Colleoni (San Martine). Nove stelle Michelin,quindi, rappresentate da
chef che con la loro creativita e sapiente maestria daranno vita a un menu speciale, ancora rigorosamente top secret.

I1 tutto nella suggestiva cornice dello stabiimento bergamasco Pigna marchio storico del made m Italy, uno dei molti
vanti dell’economia bergamasca. Dopo il parco tecnologico del Kilometro Rosso sara, infatty, la sede della Fabbrica
Seriana Energia (FaSE) ad Alzano Lombardo ad aprire le porte alla solidarieta. Presentato lo scorso novembre a
conclusione della Settimana per I"Energia, il progetto FaSE é nato per rilanciare I'economia della Valle Seriana
attraverso la ricerca, I'innovazione, la formazione e lo sviluppo di nuove imprese sotto il segno della sostenibilita
ambientale. Unanime la volonta dei promotori di FaSE, che operano in stretta collaborazione con I'Universita degh Studi
diBergamo, il Comune di Alzano Lombardo, I’ Associazione Artigiani e Dedalo ESCO, di sostenere I'evento. FaSE,
infatti, &€ un progetto collaborativo che potra realizzarsi pienamente solo con il coinvolgimento di tutti 1 soggetti
protagonisti della comunita locale, a cominciare da quelli del no profit, come I' Associazione IN-Oltre, che danno un
contributo preziosissimo al tessuto sociale.

Entusiasta I Associazione IN-Oltre intenzionata a replicare I'incredibile successo dello scorso anno, quando alla serata
parteciparono piu di 200 persone sostenendo 1l progetto “Desiderio di Liberta” che ha permesso a ragazz disabili e non
ditrascorrere un periodo di vacanza lontano dalla famigla all'nsegna dell' ntegrazione e del sostegno reciproco.

Dopo la straordmaria esperienza dello scorso anno al Kilometro Rosso di Stezzano, quest’anno I' Associazione ha
deciso di scegliere come cornice per questo evento la nuova cittadella del’energia, che é un’altra faccia dell’innovazione
targata Bergamo e il simbolo delle nuova strada da mtraprendere per costruire un futuro sostenibile per tutt. Anche
quest’anno 1 bergamaschi non potranno quindi farsi scappare I'occasione unica di gustare una cena creata ad arte dai
migliori chef della citta a sostegno dei tanti progetti che IN-Oltre ha in cantiere per 1 prossimi mest
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Top secret il menu della cena e il programma della serata, mix di arte, cucina, musica, sostenibilita e solidarieta.

Il costo a persona e di 200 euro ed & completamente deducibile dalla dichiarazione dei redditi, essendo una
manifestazione a scopo benefico.

Bonifici per prenotazioni: Banca PROSSIMA codice IBAN: IT84P0335901600100000017485 causale: Contributo a
sostegno INOLTRE onlus

Per informazioni e prenotazioni:

I '/ I -O'tre Ornius — Tel +39 0352270320 -

inoltre(@asl bergamo. it
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http://www.inoltre-bg.it/Associazione
http://www.lacenadellestelle.it/

